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Streuobstbau — Einfuhrung

Begriff

1940 / 1941 (S-H / CH) Leitet sich her
von ,,Obstbaumen in Streulage®

1975 Pragen des Begriffes
yotreuobstwiese® (Bruno Ulrich)

Definition
Streuobstbau

,Hochstamm-Obstbau ohne Einsatz
synthetischer Behandlungsmittel”

(1996, Brockhaus)




Streuobstbau:
Paradigmenwechsel
und Renaissance des Streuobstbaus

1981 Erstes Forderprogramm - Kreis Ludwigsburg
1983 ,,Mosttrinker sind Naturschutzer* -

NAJU Baden-Wurttemberg
1986 Mostpramierung - NABU Kirchberg/Jagst
1987 Streuobst-Aufpreisvermarktung -

BUND Ravensburg + Markdorf, 1988 FOG
1991 Grundung Pomologenverein
1992 Grundung NABU-BFA Streuobst
1996 Erstes bundesweites Treffen der Aufpreisvermarkter




Streuobstbau in Europa,
Deutschland und im ,,Landle*

Europa:

Ca. 10 Mio. ha /
Ca. 1 Mio. ha
(-90%)

Verbreitung |Deutschland
Ca.1,5Mio  (15% von Europa)

1951 und | . 250.000 ha (25% von Europa)
2018 (- 83%)

Baden-Wirttemberg

Ca. 400.000 ha (4% von Europa)
Ca. 100.000 ha (10% von Europa)
(- 75%)
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—Umfang
75cm

Stammhohe

180cm
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Definition

Vielfalt durch Streuobst:

,Hochstamm-Obstbau ohne Einsatz

synthetischer Behandlungsmittel*

(1996, Brockhaus)

Vielfalt benotigt:

Pestizidfreiheit

Hochstamm (mind. 180 cm)
Naturvertragliche Unternutzung
Nachhaltigkeit durch Nachpflanzung
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Vielfalt durch Streuobstbau:

Entwicklung und Innovation

1) Frankreich - Normandie
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http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/6/6b/Perry_bottled_in_Normandy.jpg




Vielfalt durch Streuobst:

Entwicklung und Innovation

2) Osterreich - Niederosterreich
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Produzent: &
Zeillerner Mostland G, » .. A-3311 Zeillern,
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Leute im Zoom
nachgeschenkt

von

Staphanie

Doms.

Fruchtig-Prickelnd:
Bimencider getauft

Eine aufler nliche Taufe

Veranstakung den Innvierier
Bienencider . Lasecco” vor. Der
Einladung zur Taufe folgten
an  diesem  Sommersbend
zahlreiche begeisterte Giaste.

inRettr Runde: Hermann, Margret,
Gerhard und Rosina.

‘Mari und Manfred Kuttner hatten
winen schinen Abend.

huch Hedi und Peter Wimmer aus
‘Gurten folgten der Eintadung.

Bezirksrundschew . 13, 13, Augus

Eine hochkarétige Runde hob den Cider aus der Taufe: Pum-  Franz Hansbauer, Astrd Zehetner und Hans Wilminger
berger, Dieplinger, Kemn, Hart, Weid! stafien auf den Tiuflng an.

Wenn Birnen perlen,
erfreut es den Gaumen

KIRCHHEIM {std).
grinliche Farbe,

arbe, fruchti
ckelnd - das ist der
der kil

Hellgelb-  sommerlichen Abend die Trach-
che, pr % B :

tenkapelle  Kirc

¢ Taufe geho-
Dr.
‘Weidl, der die Patenschaft fiir

diese wandien sich auch Berirks-  der Initiative Landobstland. Ni-
hauptmann Franz Pumberger here Informationen zum Birnen-
und Burgermeister Hans Hartl cider ,Laseceo® und der
in ihrer Ansprache. Den mu-
sikalischen Rahmen bildete
an  diesem  herrlich

Nt
Martina, Markus und Silvia waren unter den zahireichen Gisten und veriasteten
don pritzigen Bimencider.

'

Sepp und Monika Briickl genossen
den laven Sommerabend.

Erwin und Anna Dieimay mil Ger-
hard Burgstaller.

Waren auch dal

WWW.LASECCO.AT




Bio — Pressobst - Vermarktung
Okoland Vertriebs GmbH

Bio Streuobstzwetschkenvermarktung

| _,:.__'.':

,JKnodelzwetsc
Dorrzwetschke

Kernldosend, rel
kleine Fruchtgr

Die Biobauerinnen und Biobauern Osterreichs
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Vielfalt durch Streuobst:

Entwicklung und Innovation

3) Deutschland — die Rhon / Hessen

Sa
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die fruchitige
Alternative
Zutaten:
Ideal zum verfeinern Apfeltrester
diverser Schnitzel- Weckmehl
und Kisespesialititen
200g
mindestens Raltbar bis 15, Aprif 2002

Crispies @
vom

Vielseitige Verwendung fiir Ihre:
eigene Miisli-Kreation
fiir fruchtige Tees oder als
i- Tiipfelchen auf Ihrem Dessert
Probieren Sie!!!!

knfach L frchig

_ Rhéner Schou-Kelterei
Zutaten: 36115 Ehrenberg-Seiferts
Apfelchips Telefon

mindestens haltbar bis 1. Dezember 2001 300 g

Rhoner Apfel

36115 &

L 221099

Tel 08683/96340

~ unsere winterliche Likﬁrsczia]itéit -
Rhoner Sehou-Keltere:
86115 € -Seiferts,
Tel 06682/96240

21 Vol. % L99LW10

Jurgen Krenzer und seine
Rhoner Schaukelterei

Ik 1 mit 70% Kakaob
- Sa.‘rmc Butter, Waﬂekuvu'twt Zimt und Zucker

4 Hersteller Bemd Lembach KarlstraBe 37 36037 Fulda
abeefillt bt Rhiner Sehau-Kelters: 36115 Ehrenberg-Seiferfs
; 4 e Fon: (668396341

s w{; e

36115 Eh.renberg-Seifeﬂs
Telefon 06683/96340

19 Vol. % 0,21

AD 151198
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Vielfalt durch Streuobst:

Entwicklung und Innovation

4) Deutschland — Schwaben

Sa



HANDVERLESEN VON [* R TEEA : TRADITIONELLE
STREUOBSTWIESEN FLASCHENGARUNG

IRNENSCHAUMWEIN

HERGESTELLT AUS DER OBSTSORTE
JHAMPAGNERBRATRBIRNE

TROCKEN

MANUFAKTUR JORG GEIGER - GASTHOF LAMM - SCHLAT













Ensinger [

|
Apftelsaft- “«

Schorle

¢ A
55% Fruchtsaft

!

DIREKTSAFTSCHORLE
VON STREUOBST AUS

VAHINGEN/ENZ UND
LIMGEBLING.



STREUOBST-APFELSCHORLE
AUS VAIHINGEN/ENZ

§(|I wwle

AUFPREISVERMARKTUNG -
NACHHALTIG UND WIRTSCHAFTLICH

GARTENROTSCHWANZ
VOGEL DES JAHRES 2011




Autar Siefan Bomgrasber
: Erstedt am: 100122018
Kilomater Datenquelien: © GeoBasis-DE /| BKG

Abbildung 8. Dichte der Strevobstbdume (unkorrigierte Werle [Baume / ha], Klassen 3-5) im Offeniand bezogen auf die Flache




RuUckgang von Streuobst im
Schwarzwald-Baar-Kreis

* Nach dem 2. Weltkrieg
200.000 — 250.000 Baume

2012 - 2015
35.000 — 40.000 Baume

- Riickgang von lUiber 80%



Streuobstinitiativen im
Schwarzwald-Baar-Kreis

 Netzwerk Streuobstwiesenschutz” . Seit 2017. = Plattform
fur Streuobstinteressierte mit regelmaldigen Arbeitstreffen
(fast 40 Teilnehmer) bestehend aus Vereine, Verbande,
Firmen, Hochschule, Verwaltung, Streuobstwiesenbesitzer,
Mostereien, Privatpersonen (initiiert vom LEV)

» Streuobstschorle (Bad Dirrheimer Mineralbrunnen/LEV)
In Planung:

* Streuobstlehrpfad Hubertshofen. Eroffnung Herbst 2023,
sowie Mostmuseum

* Entwicklung eines regionalen Streuobstlogos durch die
Hochschule Furtwangen (Prof. Dr. Salat/LEV)

* Projekt ,Baarroma” - Hochschule Furtwangen: Gewinnung
von Aromen aus dem Presskuchen Streuobst



Beispiel Streuobst-Schatzle

Projektgriindung: 2020
Partner: Bad Durrheimer

=

Produktion pro Jahr: 80.000 Flaschen - aus
ca. 36 t Apfeln

Herkunft: Apfel bevorzugt aus Schwarzwald-
Baar-Kreis aufgrund von schlechter Ernte im
Jahr 2021 Apfel aus Méssingen, zukunftig
Apfel aus Schwarzwald-Baar-Kreis und
Landkreis Rottweil



Beispiel Streuobst-Schatzle

* Nachfrage: ist sehr hoch, Produkt war jedes
Jahrnach 3 Monaten bereits ausverkauft

e Zustandig fur Auswahl der Baume und
Lieferanten: LEV Schwarzwald-Baar-Kreis

* Annahmebedingungen: Apfel von echten
Hochstammen, vorzugsweise oOrtliche
Randlagen und alte Sorten



Beispiel Streuobst-Schatzle

* Herausforderungen: Grolses Einzugsgebiet in
unterschiedlichen Hohenlagen, daher stark
variierende Erntezeitpunkte und FruchtsulRe

* Aufpreis: 20 €/ dz — Bad Dirrheimer spendet
fur jede verkaufte Flasche 10 ct fur den
Naturschutz (fur LEV zur Pflege und Neuanlage
von Streuobstflachen sowie Naturpark
Sudschwarzwald fir Aktion Blihender
Naturpark)



Vielfalt durch Streuobst

Entwicklung und Innovation

5) Deutschland — fair & vielfaltig

Sa






NABU-Qualitétszeichen fiir Streuobstprodukte

Galtiq fur die Saison 200812006 und 20062007

. Zielsstzung des NABU-Qualiszaichens
fur Streuobstpradukte

11 Dia Bodeutung des Strau

wornc
s NABU srion
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| Mindestens haltoar bis: Siehe Vierschiuss

y it Mgl

o [ Noritheim
s Gottingen [ NO
vt e dan Landkrelsen
Apfel aus den |

| angofriichie voR

philippinisﬂmn Kleinbauermn

naturtriib - 100 % Fruchtgehalt - ohne Zusiitze

| Zutaten: 80% naturtriiber Streuobstapfelsaft

20% Mangomark aus fairem Handel

)| Takobi’s Obsthof
Am Ort 4a

37139 Barterode
03506/7003 4"'042625"020021

Fruchtfleisch bitte aufschutteln !
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Vielfalt durch Streuobst:

Entwicklung und Innovation

6) Schweiz — Graubiinden

Sa



Eignungskarte: Nussbaumanbaugebiete im Kanton Graubunden

Legende: Anbaueignung

B Sehrgut (Erwerbsanbau)

Ee——1 Gut(Erwerbsanbau)
[ Grenzgebiete (Eigengebrauch)




Herkunft Walnussbruch

e Umfrage Verarbeiter
- Kalifornien ist heute Hauptherkunftsland

Herkunft Baumnussbruch [kg/Jahr]
1'000; 5%
100;0.5%
450; 2%

140;0.7%

B Kalifornien
B Frankreich
¥ Moldavien
B Bulgarien (Bio)

B Schweiz

18'800;92%

(Mengenangaben von 14 Verarbeitern)
.|

IG Walnusskompetenzzentrum, c/o alpinavera




Produktionspotenzial

e Umfrage Landwirtschaft:
— 74 Betriebe haben geantwortet
— 15 Betriebe sind an Nussanlage interessiert
— 31 Betriebe wollen einzelne Baume pflanzen

- Realistisches Anbaupotenzial fur1 Phase (Minimum):

Kulturart éﬁurtenbemplel Gesumtﬂache Erfrag pro ha Gesami‘erlmg

Elnzelbc]ume Und Alleen Edwerse 5 ha ca. 1 E{H ? 5[} t

Hoc hﬂﬂmme Bl&Frodukhon EGeussenhem 5 ha ca. 1 ?Et 8 ?5 t

Mlﬁellntenswer Anbau DLN EFrc:nqueﬁe 5 hc: ca. 2 ?Et 13 ?5T

In’renswunlage EFernor 5 ha ca. 5.{}0 t 25 CID T

Total Jahresproduktion Baumnisse (frisch) 20 ha i 5500t

IG Walnusskompetenzzentrum, c/o alpinavera




Preise und Absatzpotenzial

e Einkaufspreise Nussbruch fiir Backereien:

— konventionell: @ Fr. 9.50 pro Kilogramm
— Bio-Qualitat: ca. Fr. 14.50 pro Kilogramm

e 80% (12 v. 15) der antwortenden Verarbeiter kbnnen sich
vorstellen, Bindner Nisse zu verwenden.

e Grosste Bedenken der Verarbeiter:
— Preis 1?
— Qualitat 1?

e Anbau und Absatzpotenzial Phase 1

— 20 Hektar Gesamtflache ¢ ha Intensivanlagen, 5 ha Hochstimme
Bio-Produktion, 5 ha mittelintensiv, 5 ha Einzelbdume und Alleen)

— 55 Tonnen Jahresproduktion (Frischnisse)

— entspricht knapp 14 Tonnen Nussbruch
.

IG Walnusskompetenzzentrum, c/o alpinavera




Schlussfolgerungen

e Professioneller Anbau und Verarbeitung von Walniissen
in der Schweiz ist wirtschaftlich méglich, sofern eine
minimale Anbaufldche von 20 ha mit einem Gesamtertrag
von 55 Tonnen verfligbar ist.

Es braucht Uberzeugungsarbeit bei Landwirten und
Verarbeitern. Ein Hindernis ist v.a. die langfristige
Ausrichtung des Projektes und die hohen Vorinvestitionen.

Der Anbau ist bei Produzentenpreisen von Fr. 5.- bzw. Fr.
5.75 (OLN) und Fr. 6.- (Bio) pro kg Frischniissen rentabel.

Der Preis fur ,,Biindner Nussbruch* liegt bei kosten-
deckender Verarbeitung bei ca. Fr. 30.- pro kg.

IG Walnusskompetenzzentrum, c/o alpinavera




Mechanische Ernte: Auflesen und Schitteln

IG Walnusskompetenzzentrum, c/o alpinavera




Streuobst: Service - Leistungen des NABU

Streuobst
Materialliste

NABU-Bundesfachausschuss Streuobst

2005

wWwWw.Streuobst.de
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EMPFANG SCHWEIZER NATIONALFEIERTAG 26. JULI 2018

Confédération suisse

Confederazione Svizzera
Canfederaziun svizra .-. Kanton Basel-Stadt
Kanton Basel-Landschaft

Schweizerisches Generalkansulat in Stuttgart




BIRNOH

gefahrlich
guter
Geschmack

Vom See
Von uns

streuobstmosterei

Radolfzell-Stahringen
@lﬁ mﬂ/\cgcr
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Machen wir auch nicht!

Probier unseren regionalen
Apfelsaft von der Streuobstinitiative
des Schwalm-Eder-Kreises.

. freimachen

Erhaltlich in ausgewahlten
Filialen. Infos unter:
www.forst-umwelt.de

Goldammer

~ Apfelsaft
-




Natiirlich, :
lecker! *

W
5treuul:i.st'g'iiiltiw| des Schwalm-Eder-Kreises
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